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festivalchocolate.cm-obidos.pt
#obidoschocolate

OBIDOS
16 TH INTERNATIONAL CHOCOLATE FESTIVAL

X V I  F E S T I VA L  I N T E R N AC I O N A L  D E

CHOCOLATE
23 FEVEREIRO A 18 MARÇO 2018

ABERTO DE 6.ª FEIRA A DOMINGO  ///  OPEN FRIDAY TO SUNDAY

Proteja a Cor do Planeta Terra. É o único com Chocolate.
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A Óbidos Criativa E.M., na sua política ambiental, procura 
contribuir para tornar os seus eventos mais respeitadores 
do ambiente, proteger a Natureza e salvaguardar a saúde 
e o bem-estar de todos, sem exceção. Entendemos que 
é imperativo proteger o Ambiente e manter uma posição 
competitiva e vanguardista na organização de eventos.

Procuraremos apelar e divulgar aos visitantes da pertinência 
que a Natureza representa no sistema que sustém a vida na 
Terra, pelo que temos a obrigação de a tratar com todo o 
cuidado.

A Óbidos Criativa E.M. está empenhada em proteger os 
recursos naturais, melhorando as suas práticas e ajudar 
a sensibilizar os perigos de declínio das espécies e habitats 
ameaçados, adotando, gradualmente, as medidas necessárias 
para garantir uma utilização sustentável dos ecossistemas 
e procuraremos adotar um papel mais efetivo nos esforços 
para encontrar soluções que garantam um desenvolvimento 
sustentável a nível global.

Ricardo Pedras Ribeiro 
PRESIDENTE DO CONSELHO DE ADMINISTRAÇÃO

FESTIVAL
INTERNACIONAL 
DE CHOCOLATE 
DE ÓBIDOS
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BILHETES
Bilhete Geral Adulto (a partir de 12 anos) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          €6,50
Bilhete Criança (até aos 11 anos inclusive) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       GRATUITO
Bilhete para Grupos (5 a 14 pessoas). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        €6,00/pax
Bilhete para grupos (+15 pessoas) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           €5,50/pax
Inclui entrada no evento, mediante marcação e pagamento antecipado para 
posto.turismo@cm-obidos.pt ou para o T. 262 959 231 (2ª a 6ª feira das 10h00 às 17h00)

BILHETEIRAS
Junto à Porta da Vila e junto à Livraria de Santiago
Bilheteira online: obidos.bol.pt

HORÁRIO
6.ª feira a domingo . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                               11H00 ÀS 20H00
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O tema central e aglutinador do XVI Festival Internacional 
de Chocolate de Óbidos são as Alterações Climáticas. 

Mais que alertar, queremos dar a conhecer causas e con-
sequências. Apresentamos ações práticas em que, no 
quotidiano, todos devemos sentir que somos parte do 
problema, mas que também podemos ser agentes ativos 
na resolução.

Com PEQUENAS ACÇÕES 
poderemos ter GRANDES RESULTADOS.

ESPAÇO
ALTERAÇÕES 
CLIMÁTICAS
GALERIA DO PELOURINHO, RUA DIREITA
ENTRADA LIVRE
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ESCULTURAS
DE CHOCOLATE
PRAÇA DAS ESCULTURAS

Este ano procuramos alertar 
o público para uma consciência 
cívica e ambiental, que possa 
levar a atitudes 
e comportamentos 
de sustentabilidade, pelo que 
adoptámos a temática das 
Alterações Climáticas. 
São 10 esculturas, cerca de 
dois mil quilos de chocolate, 
cedidos pelo parceiro Eureka e, 
convertidos em 10 símbolos, 
que pretendem levar o 
visitante a refletir e a dar o 
primeiro passo neste caminho 
que tem de ser feito por todos. 
A organização está a dar os  
primeiros passos nessa 
mudança, passando a reutilizar 
o chocolate de edições 
anteriores na construção das 
esculturas do festival.

COORDENADOR

Chef Abner Ivan
EQUIPA TÉCNICA

Natália Marinho, Luís Faustino, Wilson Silva, Tiago Ferreira 
APOIO

A Estátua da 
Liberdade, pode 

acabar submersa 
devido ao aumento 

do nível do mar, 
um dos reflexos do 

aquecimento global.
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ESCULTURAS
AO VIVO
CAIS DO CHOCOLATE

Durante o Festival Internacional de Chocolate, será possível 
acompanhar o trabalho do Chef Abner Ivan na construção de 
duas esculturas em chocolate. Um espaço no qual este Chef 
desvenda técnicas e segredos para a elaboração de mais al-
guns símbolos relacionados com a temática das Alterações 
Climáticas.
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FIGURINOS E ADEREÇOS 
EM CHOCOLATE
CAIS DO CHOCOLATE

Na Passagem de Modelos com Chocolate, que decorreu no dia 
16 de Março, no Centro Cultural e de Congressos das Caldas 
da Rainha, onde foram apresentadas três coleções realiza-
das pelas estilistas Kristine Costa, Grigi e Cristina Neves, com 
adereços e figurinos concretizados pelo Chef Paulo Santos 
(Forno do Beco), em propostas que invocam a necessidade de 
fazer face ao fenómeno das Alterações Climáticas. Um con-
junto de peças com muita arte que estão expostas e servem 
de alerta para este facto.
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FAMILY COOKING 
PIZZA DE CHOCOLATE
PREÇO: €6,00

O desafio é fazer uma deliciosa pizza de chocolate,     
cheia de cores e sabores. Sobre uma base de massa 
quentinha, espalha-se molho de chocolate à escolha 
e polvilha-se com coloridos e deliciosos ingredientes 
(gomas, frutas, cereais,…). Uma nova forma de saborear 
esta famosa receita italiana, com guarnição devidamente 
achocolatada.
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FAMILY 
COOKING
LABORATÓRIO 
MOLECULAR +
BOLACHAS & C.ª
PREÇO: €6,00

As famílias terão à 
sua disposição um 
espaço onde podem 
partilhar experiências 
culinárias. No Family 
Cooking, as famílias 
serão desafiadas a 
experimentar a cozinha 
molecular, fazendo 
Spaghetti de Chocolate 
com Caviar Doce e 
Espuma de Vento, cujo 
resultado poderão 
levar para degustar. 
Umas Bolachas 
Vitral ou saborosos 
Croissants poderão ser 
realizados até pelos 
participantes menos 
dotados para as artes 
da cozinha. Em família, 
ou com amigos, esta é 
uma experiência muito 
saborosa que não vão 
querer perder. 
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PALCO SHOWCOOKING CERCA DO CASTELO // BILHETE GERAL

DIA 23 FEVEREIRO // SEXTA-FEIRA

14h30	 CHEF TOMÁS PEREIRA
The Cook Lab Project

Masterclass
Cozinha Molecular
Ferrero Rocher de Foie Gras
Suspiro de Nata

17h00	 ESCOLA JOSEFA D’ÓBIDOS
Foie Gras com Puré de Abóbora 
e Chocolate
Lombo de Salmão com crosta 
de Cacau
Tigeladas de Chocolate

[Por motivos alheios à organização, o programa e horários 
podem estar sujeitos a alterações]

PALCO SHOWCOOKING
Sobre este palco trabalharão Chefs, Food Bloggers, Escolas  
Profissionais de Cozinha ou Restauração, apresentando o que 
de melhor se faz pelo país com o ingrediente mais doce: o 
Chocolate.

Numa montra de como as nossas escolhas podem promover 
um consumo responsável, evitando o desperdício alimentar, 
respeitando os alimentos e dando mais valor a tudo o que a 
mãe natureza nos dá, diversos convidados apresentarão as 
suas melhores receitas.
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PALCO SHOWCOOKING CERCA DO CASTELO // BILHETE GERAL

DIA 24 FEVEREIRO // SÁBADO

11h30	 DELICIOSA PAPAROCA
Susana Veloso
Palitos de Queijo da Ilha 
com Chocolate e Pimenta Rosa
Chocolate Quente 
aromatizado com Laranja
Trufas energéticas 		
de Chocolate

13h30	 CHEF JOE BEST
A Revolução do Chocolate

15h30	 CÉU CHOCOLATIER
by Céu Carvalho
Lançamento do Bombom 
“Pérola d’Óbidos” em 
exclusivo para o Festival 
Internacional de Chocolate 
de Óbidos

17h30	 INTRUSA NA COZINHA
Marta Dionisio
Papas de Aveia de Chocolate 
no forno 
Smoothie de Banana e 
Chocolate

[Por motivos alheios à organização, o programa e horários 
podem estar sujeitos a alterações]
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PALCO SHOWCOOKING CERCA DO CASTELO // BILHETE GERAL

DIA 25 FEVEREIRO // DOMINGO

12h30	 TOMILHO LIMÃO
Cristina Guimarães
Sorvete de banana e chocolate
Trufas energéticas de cacau
Brownie de chocolate e batata 
doce

15h00	 FAZ & COME
Rui Ribeiro
Ravioli de Requeijão e Mel 		
com Manteiga de Avelã
Trufas Especiadas com 
Sementes

17h00	 DRINK TIME
Bar Boom Bartender

[Por motivos alheios à organização, o programa e horários 
podem estar sujeitos a alterações]

Viva o Festival Internacional 
de Chocolate de forma interativa, 
com a  SMIITY! 
Faça já o download gratuito 
na App Store e Google Play.
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PALCO SHOWCOOKING CERCA DO CASTELO // BILHETE GERAL

DIA 2 MARÇO // SEXTA-FEIRA

12h00	 ESCOLA DE HOTELARIA 
	 E TURISMO DO OESTE

Eng.ª Joana Mendes
Bolo de Chocolate sem glúten e 
Batido cremoso de Cacau

14h30	 CHEF ABNER IVAN

Masterclass 
de Bombons
Bombom de Caipirinha

17h00	 ESCOLA PROFISSIONAL 	
	 DA NAZARÉ

Chef Frederico Neto
Ceviche de Cavala, Legumes da 
Cela, Cebolinho, Mel, filamento 
de Malageta e Vinagrete de 
Chocolate Preto

[Por motivos alheios à organização, o programa e horários 
podem estar sujeitos a alterações]

Símbolo da Reciclagem
Este símbolo pode surgir de várias formas 
e pode significar que a embalagem é 
reciclável ou feita de material reciclado.
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PALCO SHOWCOOKING CERCA DO CASTELO // BILHETE GERAL

DIA 3 MARÇO // SÁBADO

11h30	 BASTA CHEIO
Susana Ferreira
Salame de Chocolate, Avelã e 
Millet tufado
Doce de Amêndoa, Chocolate 
e Alfarroba

13h30	 SABOR INTENSO
Neuza Costa
Bolo de Banana, Coco e Chocolate
Pirâmides de Chocolate e Laranja
Farófias com Leite de Coco 	
e Chocolate

15h30	 CHEF CRISTINA MANSO PRETO
Clafoutis de Chocolate 			 
e Framboesas
Sonhos com Ganache 		
de Chocolate
Cookies de Chocolate 		
70% Cacau

17h30	 GRAMAS COM SABOR
Tiago Ferreira e Isa Nobre
Salame de Chocolate Branco à 
moda do Gramas
Empada de Cacau 		
com sabores do Oeste

[Por motivos alheios à organização, o programa e horários 
podem estar sujeitos a alterações]
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PALCO SHOWCOOKING CERCA DO CASTELO // BILHETE GERAL

DIA 4 MARÇO // DOMINGO

11h30	 OFFICINALIS
Cláudia Fonseca
Granola de Chocolate e Sal
Mousse de Chocolate Preto 
e Lima
Bolas energéticas de Cacau 
e Laranja

13h00	 CHEF NUNO QUEIROZ RIBEIRO
Trufas de Chocolate com Avelãs 	
e Lima
Mousse de Feijão Azuki, 		
com Chocolate Preto
Bolachas de Chocolate Duplo 	
e Arandos

15h00	 CÁTIA GOARMON
Creme de Tomate com 
Chocolate Negro
Perú recheado com Pesto 		
de Chocolate
Barritas energéticas

17h00	 DRINK TIME
Bar Boom Bartender

[Por motivos alheios à organização, o programa e horários 
podem estar sujeitos a alterações]
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PALCO SHOWCOOKING CERCA DO CASTELO // BILHETE GERAL

DIA 9 MARÇO // SEXTA-FEIRA

12h00	 ESCOLA DE HOTELARIA 	
	 E TURISMO DO OESTE

Chef Ricardo Santos
Trufa de Sésamo com Flor 
de Sal de Rio Maior

14h30	 CHEF LUÍS BAENA

Masterclass
Cozinha do Futuro

17h00	 ESCOLA PROFISSIONAL	
 	 DA NAZARÉ

Chef Frederico Neto
Peixe Galo selado 		
em Manteiga aromatizada 	
de Chocolate Laranja, Couscous 
com Baronesa de Legumes 	
e Micro Ervas

[Por motivos alheios à organização, o programa e horários 
podem estar sujeitos a alterações]

SABOR A 
OUTRO NÍVEL
ALCANCE A EXCELÊNCIA
EM CADA PASSO.
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PALCO SHOWCOOKING CERCA DO CASTELO // BILHETE GERAL

DIA 10 MARÇO // SÁBADO

11h30	 HOJE PARA JANTAR
Vera Ferraz
Morgadinho de Chocolate 
com Pera Escalfada
Peito do Frango do campo 
recheado com Molho de 
Chocolate e Tomilho

13h00	 CHEZ SONIA e FOOD WITH A MEANING 
	 SHOWCOOKING A 4 MÃOS

Sónia Melo e Patricia Almeida
Brigadeiro crocante de queijo do Pico 		
com Pimenta da Terra e Chocolate
A Terra e o Mar: Hamburguer de Alheira 		
e Algas com Bolo lêvedo de Chocolate
Ilha D. Amélia com Coulis de Ananás 		
e Uva da Serra

15h00	 CHEF LUÍS BAENA
Caponata de Beringela com 
Chocolate
Lombo de Robalo com Beurre 
Blanc de Chocolate Branco
Sopa morna de Chocolate

17h00	 CHOCOKIDS
Céu Chocolatier by Céu Carvalho
Magia de Cacau com Surpresa 
Crocante de Amêndoa

[Por motivos alheios à organização, o programa e horários 
podem estar sujeitos a alterações]
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PALCO SHOWCOOKING CERCA DO CASTELO // BILHETE GERAL

DIA 11 MARÇO // DOMINGO

11h30	 INSTITUTO MACROBIÓTICO 	
	 DE PORTUGAL

Sónia Jordão
Mousse de Chocolate
Barras energéticas com 
Pepitas de Chocolate
Trufas de Azuki e Cacau

13h00	 SUVELLE CUISINE 
Susana Machado
Ferrero Rocher caseiros saudáveis
Papas de Aveia de Chocolate e 
Côco com Pêras Caramelizadas e 
Amêndoas

15H00	RECEITAS COM SEGREDO
Marco Costa

17h00	 CHEF ABNER IVAN
Bombom de Ginja

[Por motivos alheios à organização, o programa e horários 
podem estar sujeitos a alterações]
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PALCO SHOWCOOKING CERCA DO CASTELO // BILHETE GERAL

DIA 16 MARÇO // SEXTA-FEIRA

12h00	 ESCOLA DE HOTELARIA 	
	 E TURISMO DO OESTE

Chef Paulo Santos
Avelãs Torradas com Chocolate 
de Caramelo e Flor de Sal de Rio 
Maior

14h30	 CHEF ABNER IVAN

Masterclass 
de Bombons
Bombom de Caipirinha

17h00	 ESCOLA JOSEFA D’ÓBIDOS
Camarão com Malagueta e 
Chocolate
Vitela com molho de Chocolate
Bolo de Espinafres e Creme 
Ganache

[Por motivos alheios à organização, o programa e horários 
podem estar sujeitos a alterações]

Este programa
é Reciclado e Reciclável
NO FINAL DA SUA VISITA 
DEPOSITE-O NO ECOPONTO AZUL
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PALCO SHOWCOOKING CERCA DO CASTELO // BILHETE GERAL

DIA 17 MARÇO // SÁBADO

11h30	 LE PASSE VITE
Joana Alves
Mousse de Chocolate e Aquafaba
Fudge de Nutella Caseira

13h30	 A PITADA DO PAI 
Rui Marques
Pão de Banana e Cacau com 
Ganache de Chocolate e Manteiga 
de Amendoim
Barritas de Cereais e Chocolate
Mousse de Chocolate e Chia

15h30	 CHEF FLÁVIO SILVA
Interior de Portugal com o 
Chocolate e o Flor de Sal

17h30	 CHOCOKIDS
Céu Chocolatier by Céu Carvalho
Tartelete de Chocolate com 
Aveludado de Baunilha e Maçã de 
Alcobaça

[Por motivos alheios à organização, o programa e horários 
podem estar sujeitos a alterações]
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PALCO SHOWCOOKING CERCA DO CASTELO // BILHETE GERAL

DIA 18 MARÇO // DOMINGO

11h30	 PRAZER DE COZINHAR
Joana Morais
Caracóis de Chocolate
Cookies de Chocolate

13h00	 5 QUARTOS DE LARANJA 
Isabel Zibaia Rafael
Copinhos de Mousse de Chocolate 
com Baileys e Creme de 
Mascarpone
Pão Artesanal com Chocolate no 
Tacho

15h00	 LA DOLCE RITA
Rita Nascimento
Tarte de Chocolate e Caramelo 
para comer de olhos fechados
Bolo Mousse de Chocolate 
para ficar derretido
Fondue para molhar Fruta e 
os dedos

17h00	 DRINK TIME
Bar Boom Bartender

[Por motivos alheios à organização, o programa e horários 
podem estar sujeitos a alterações]
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EXPOSITORES
FESTIVAL INTERNACIONAL DE CHOCOLATE DE ÓBIDOS

RUA DAS TABLETES
Candy Shop OC
Bolas de Berlim
Línguas de Gato 
Love in Glass
Chocolate ao Kilo
Quinta das Tílias
Chocolates & Companhia
Magia Dourada
Chupas com Nomes

JARDIM DOS BOMBONS
Bombons do Lis 
Fofos da Rainha
Daniel Chocolates
Manuelyne Macarrons
Cantinho da Belinha
Brigadeiros Segredo dos Anjos
Bombokas 

TERREIRO DOS CACAUS
Escola Josefa d’Óbidos
Chocolates Eureka
Choco Museo 
Ló d’Óbidos
Gramas com Sabor
Céu Chocolatier
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ALAMEDA DOS CACAUEIROS
Ginja d’Óbidos  
Chupas Fantasia
Waffling 
Chocolate Quente 
Stroppwafels e Panquequinhas
Bom ao Quadrado
Nestlé
Nut Roady 
Maravilhas Rute Sofia
São Frutas
Beijinhos d’Óbidos

PRAÇA DAS ESCULTURAS
Fondue c/ Frutas
Cerveja com chocolate LX Beer
Brasioca – Brownie & Tapioca
São Choco
Festa na Carripana
Crepes Original

MIRADOURO DOS SALGADOS
Aromas Frescos
Carne Mertolenga
Pregaria Gourmet
Parisboa
Hot-dog Baia
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PATROCINADOR OFICIAL

PARCEIROS

ORGANIZAÇÃO


